MENUGESTALTUNG

VORSPEISEN
VON UNSEREM VORSPEISENWAGEN:

Seit dem Jahr 1959 verzaubert die Familientradition , s Wagen*
Millionen von Gasten aus aller Welt. Begonnen hat diese langjahrige Tradition
schon im “alten” Haas-Haus gegenuber vom Wiener Stephansdom Uber
Konig von Ungarn nach Kasten bei Boheimkirchen.

Erleben Sie kulinarische
Hohenflige an ihrem Festtag!
o
. Bei Ihrer Hochzeit fahren bis zu zehn Vorspeisen Wagen
’l-* mit 18 verschiedenen Speisen vor.

Und das Beste:
Ihre Gaste bestimmen selbst was, wovon und
wieviel Sie méchten. Ganz individuell und liebevoll zubereitet.

Bei Ihrer Veranstaltung ist unsere Klichenchefin mit inrem engagierten Kichenteam persoénlich
um lhr kulinarisches Wohl bemUht. Das bedeutet flr Sie: ein qualitativ hochwertiges Festmenu auf
Haubenklichen-Niveau zu einem normalen Preis.




SUPPEN

KLARE SUPPEN

Consommé vom Bio Rind mit Krauterfrittaten und BlumengemuUse

*kk

Consommé vom Bio Rind mit GrieBknddel und Gemuseeinlage

* kK

Consommé vom Bio Rind mit Kaiserschéberl und Juliennegemuse

*kk

Tipp fur Ihre Hochzeit:
Hochzeitssuppe mit Krauterfritatten, GrieBknéddel, Royal- und Blumengemuse

GEBUNDENE SUPPEN

Wienerwald-Krauterrahmsuppe

* kK

Spargelsuppe von grinen und weiBen Spargelspitzen (Mai, Juni)

* kK

Gazpacho “Andaluz” (vegetarische & vegan geeiste Paradeisersuppe)

*kk

Lauchsuppe mit knusprigen Speck-Rdllchen

* kK

Cremesuppe vom Butternusskirbis und dazu Steinpilzpraline

* kK

Suppe vom gegrillten, roten Gartenpaprika

*kk

Apfel-Sellerie-Cremesuppe

* kK

Schaumsuppe von Pastinaken

Randnotiz:
Welche Einlage und Dekoration winschen Sie zu lhrer gebunden Suppe?
Sie habe die Wahl:

Buttercroutons
Brotchips
Steinpilzparline

Bei lhrer Veranstaltung ist unsere Kichenchefin mit inrem engagierten Kiichenteam persoénlich
um lhr kulinarisches Wohl bemUht. Das bedeutet flr Sie: ein qualitativ hochwertiges Festmenu auf

Haubenklchen—Niveau zu einem normalen Preis.




HAUPTGERICHTE / FLEISCH

Zartrosa gebratenes Steak vom “Duroc Schwein®
an Wildbroccoliptree und Stroh-Erdapfel

*kk

Gegrillte Maishuhnbrust an Buttergemuse und gratinierte Erdapfel

* kK

Bio-Steak vom Stollberg-Rind auf Steinpilzcreme dazu Mandelbéllchen

Randnotiz:
Je nach Saison und Gericht kénnen wir noch weitere Beilagen anbieten und kombinieren.
Lassen Sie uns Uber lhre Wiinsche sprechen.
Unsere Klchenchefin und ich freuen uns diese erfallen zu durfen.

WEITER MOGLICHKEITEN AN GEMUSE
UND SATTIGUNGSBEILAGEN

Erdapfel-Spinatstrudel

* k%

Gratinierte Polenta Ecken

* kK

PastinakenpuUree

*kk

ButtergemUse der Saison

* kK

Petersil-Erdapfel

* kK

Butterreis

* kK

Mit weiBem “Wienerwald Spargel”
und Sauce Hollandaise serviert (Mai, Juni)

Bei Ihrer Veranstaltung ist unsere Klichenchefin mit inrem engagierten Kichenteam persoénlich
um lhr kulinarisches Wohl bemUht. Das bedeutet flr Sie: ein qualitativ hochwertiges Festmenu auf
Haubenklichen-Niveau zu einem normalen Preis.




HAUPTGERICHTE / FISCH

Lachsforelle vom Rost nappiert mit Limettenschaum
dazu Manchego-Nudeln f’

KKKk

Gegrillte Regenbogenforelle auf Rieslingsauce und Gemuse Paella

* k%

Gegrilltes Filet vom Zander auf Wok-Gemuse und Heurige Erdapfel W

Randnotiz:
Im Mai und Juni gerne auch mit Spargel
und Sauce Hollandaise serviert.

N N T
Bei Ihrer Veranstaltung ist unsere Klichenchefin mit inrem engagierten Kichenteam persoénlich
um lhr kulinarisches Wohl bemUht. Das bedeutet flr Sie: ein qualitativ hochwertiges Festmenu auf

Haubenklchen—Niveau zu einem normalen Preis.



HAUPTGERICHTE / VEGETARISCH

Knusprige Gemuserdlichen

(je nach Saison gefiillt) auf Wildbroccolw
Manchego-Tagliolini

*kk

Steinpilz-Tagliolini

~ Spargel-Tagliolini (Mai, Juni)

: r”H'andgezogner Bechamel-Erdépfelstrudel an Kirbiskerndl-Mayonnaise

Erdapfel-Steinpilz-Gratin dazu Garten Lauchgemuse

*kk

Mit Camembert Uberbackene Polenta-Ecken auf WurzelgemUse

Bei Ihrer Veranstaltung ist unsere Klichenchefin mit inrem engagierten Kichenteam persoénlich
um lhr kulinarisches Wohl bemUht. Das bedeutet flr Sie: ein qualitativ hochwertiges Festmenu auf
Haubenklichen-Niveau zu einem normalen Preis.




DESSERTS

. |
Cremiges Beeren-Eis im Joghurt-Stppchen, Mandelbrot und Thymianhonig
KKk ‘

Flaumiger Topfen-Nougatknddel auf marinierten Beeren

* k%

Bourbon-Vanilleeis auf Himbeermark und M t

KKKk

Mousse von heller und dunkler Schokolade an Sauerkirschen-Ragout

—

. Tipp fur Ihre Hochzeit:

Hochzeitsdessert-Potpourri

Unsere Kichenchefin “zaubert” ihnen eine Zusammenstellung
aus den oben genannten Desserts
bei dem garantiert fUr jeden etwas dabei ist.

Bei Ihrer Veranstaltung ist unsere Klichenchefin mit inrem engagierten Kichenteam persoénlich
um lhr kulinarisches Wohl bemUht. Das bedeutet flr Sie: ein qualitativ hochwertiges Festmenu auf
Haubenklichen-Niveau zu einem normalen Preis.




An welche Mailadresse
durfen wir die
HOCHZEITSMAPPE als

' ichtliches PDF senden?

lhre E-Mail-Adresse

Ja! Ich will ndhere Informationen

Wir halten uns an Datenschutzrichtlinien. Durch die
Angabe lhrer Daten und klicken des Buttons ,Jal Ich
will n&here Informationen” erkléren Sie sich damit

-~ einverstandenm dass Sie kostenlos weiterflhrende
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Bei Ihrer Veranstaltung ist unsere Klichenchefin mit inrem engagierten Kichenteam persoénlich
um lhr kulinarisches Wohl bemUht. Das bedeutet flr Sie: ein qualitativ hochwertiges Festmenu auf
Haubenklichen-Niveau zu einem normalen Preis.



https://www.hochzeitslocation-pedros.com/hochzeitsmappe

